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Servizio in camera
Room service

Menu bar & Ristorante
Bar & Restaurant list



Caffetteria 
Warm drink

CAFFÈ ESPRESSO

CAFFÈ AL GINSENG

CAFFÈ DECAFFEINATO

CAFFÈ D’ORZO Barley cof fee

CAFFÈ AMERICANO

CAFFÈ SHAKERATO

CAPPUCCINO

L AT TE BIANCO / L AT TE MACCHIATO

CIOCCOL ATA CALDA Hot chocolate

CAMOMILL A Camomile tea

TÈ CALDO NERO Hot black tea

TÈ CALDO VERDE Hot g reen tea

TISANE Inf usion 



ACE

PERA Pear

PESCA Peach

ANANAS Pineapple

POMODORO Tomato

L AT TE DI MANDORL A Almond milk

TROPICAL

MENTA Mint

Succhi di frutta

Sciroppi

Fruit juices

Syrups

SPREMUTA MISTA ARANCIA E LIMONE 

SPREMUTA D’ARANCIA Orange juice

SPREMUTA DI LIMONE Lemon juice

Spremute
Natural juices

TÈ FREDDO (limone/pesca) Cold tea ( lemon /peach)

COCA COL A Coke

COCA COL A LIGHT Light Coke

COCA COL A ZERO

LEMON SODA

SPRITE / FANTA

ACQUA MINERALE Mineral water  (50 cl)

ACQUA MINERALE Mineral water  (75 cl)

CRODINO / SAN BIT TER

TASSONI / SCHWEPPES

Analcolici
Non alcoholic drinks

Per cocktail  e long-drink vedi il  menu dedicato
For cocktai ls and long dr inks see dedicated l ist



PERONI 
(Italia/Italy) gluten free 4,7° (33 cl) 

bottle beer
 

CERES BIO 
(Danimarca/Denmark) 4,8° (33 cl) 

bottle beer

PERONI 
(Italia/Italy) 4,7° (33 cl)

bottle beer

PERONI NASTRO AZZURRO 
(Italia/Italy) 5,1° (33 cl)

bottle beer

HEINEKEN 
(Olanda/Nederland) (33 cl)  5°

bottle beer

TENNENT’S doppio malto
(Scozia/Scotland) (33 cl)  9°

double malt bottle beer

Birre
Beer



RUM ZACAPA / 23 AÑOS 

WHISKY JACK DANIEL’S

CHIVAS REGAL

COGNAC

GRAPPA BARRIQUE

NOCINO / LIMONCELLO / LUCANO / AVERNA

RAMAZZOT TI / FERNET / JÄGERMEISTER

DI SARONNO / DEL CAPO / UNICUM

Amari
Bitter

GRAND MARNIER / GIN 

MARTINI / GRAPPA

APEROL / BIT TER CAMPARI

CAMPARI SODA / BAILEY ’S

COINTREAU / SAMBUCA / RHUM

BRANDY / WHISKEY

SCOTCH WHISKY / VODKA LISCIA

VODKA melone, fragola
melon, strawber r y 

Liquori
Liqueur and spirits



CAPRI
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico

tomato, buf falo mozzarella,  basil

POMPEI
prosciutto cotto, pomodori,

mozzarella di bufala, insalata
boiled ham, tomato,

buf falo mozzarella,  salad

BACCO
prosciutto crudo, mozzarella di bufala,

insalata, pomodori
Par ma ham, buf falo mozzarella,

salad, tomato

VESUVIO
tonno, pomodori,  mozzarella di bufala,

rucola, basilico
t una f ish, tomato, buf falo mozzarella,

ar ugola, basil

POSITANO
prosciutto cotto, formaggio

boiled ham, cheese slices

PRIAPO
salame, formaggio

salami, cheese

MERCURIO
prosciutto cotto, formaggio,

insalata, pomodori
boiled ham, cheese, salad, tomato

TIBERIO
tonno, maionese, insalata, pomodori

t una f ish, ma yonnaise,  salad, tomato

SORRENTO
prosciutto crudo, pomodori,

mozzarella di bufala, insalata
Par ma ham, tomato,

buf falo mozzarella,  salad

AMALFI
salame, formaggio

salami, cheese slices

DIOMEDE
prosciutto cotto, formaggio

boiled ham, cheese

Panini Toast
Sandwiches

disponibile pane integrale
wholemeal bread a va ila ble

disponibile pane integrale
wholemeal bread a va ila ble
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disponibile senza glutine
gluten f ree a va ila ble



MEDITERRANEO
mozzarella di bufala, provolone del Monaco, 

pomodorini del Vesuvio, melone di stagione,
prosciutto crudo di Parma

buf falo mozzarella,  t ypical cheese, 
Vesuvius tomatoes, seasonal melon, 

Par ma ham

CAPRESE
pomodorini del Vesuvio, basilico,

mozzarella di bufala
(in estate con i  pomodori di Sorrento)

Vesuvius tomatoes, basil,
buf falo mozzarella

(with Sor rento tomatoes, in summer)

SAPORITO
salame napoletano, mozzarella di bufala, 

prosciutto crudo di Parma, Parmigiano Reg-
giano, pomodori secchi,  melanzane condite

Neapolitan salami, 
buf falo mozzarella,  Par ma ham, 

Par mesan, dr ied tomatoes, auberg ines

CL ASSICO
mozzarella di bufala,

prosciutto crudo di Parma
buf falo mozzarella,  Par ma ham

Piatti tipici
Typical dishes

FRESCA
pomodorini del Vesuvio, mais, 

olive verdi,  tonno, carote, basilico,
formaggio dolce, lattuga

Vesuvius cher r y tomatoes, cor n,
g reen olives,  t une f ish, car rots,

basil,  cheese, salad, lett uce

GUSTO
insalata mista, pomodorini del Vesuvio,

carciof ini,  mozzarella di bufala,
scaglie di Parmigiano

mi xed salad, Vesuvius cher r y tomatoes,
ar t ichoke, buf falo mozzarella,  Par mesan

INSAL ATA E POLLO
lattuga, pomodorini del Vesuvio, pollo 
grigliato, rucola, scaglie di Parmigiano

lett uce, Vesuvius cher r y tomatoes,
g r illed chicken, ar ugola, Par mesan

Insalatone
Big salad
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SPAGHET TI POMODORO FRESCO E BASILICO 
spaghetti,  pomorini freschi

del Vesuvio, basilico
spaghett i  pasta, Vesuvius cher r y

tomatoes, basil

GNOCCHI SORRENTO
gnocchi,  pomodorino, mozzarella,

Parmigiano Reggiano, basilico
g nocchi pasta, cher r y tomatoes,

mozzarella cheese, Par mesan, basil

SPAGHET TONI ALL A CARBONARA
spaghetti,  uova, guanciale, formaggi,  pepe

pasta, eg gs,  cheek, t ypical cheeses,  pepper

TAGLIATELLE ALL A BOLOGNESE
tagliatelle,  ragu di carne al pomodoro,

formaggi tipici,  pancetta
tagliatelle pasta, tomato meat sauce,

t ypical cheeses,  bacon

LINGUINE DI MARE
linguine, calamari,  polipetti,  gamberi,  frutti 

di mare, pomodorino fresco, prezzemolo
ling uine pasta, squids,  octopus, shr imps,

sea f r uits,  f resh tomato, parsley

PENNE ALL’ARRABBIATA
penne, pomodoro, peperoncino, prezzemolo
penne pasta, tomato, hot chili pepper, parsley

L ASAGNE
lasagne, ragu di carne

al pomodoro, formaggi tipici 
lasag na pasta, tomato meat sauce,

t ypical chesses

RIGATONI ALL’AMATRICIANA
rigatoni,  pomodoro, guanciale, formaggi
r igatoni pasta, tomato, cheek, cheeses

Pasta di Napoli
Neapolitan pasta

Pasta fresca
Fresh pasta
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GNOCCHI BIANCHI
gnocchi,  formaggi tipici in fusione

g nocchi pasta, t ypical cheeses in f usion



PARMIGIANA DI MEL ANZANE
melanzane, uova, farina, pomodoro,

basilico, mozzarella,  Parmigiano Reggiano
auberg ines,  eg gs,  wheat, tomato, 

basil,  mozzarella,  Par mesan

ZUPPA DI VERDURE
misto di ortaggi e verdure

mi xed vegetables

OMELET TE
uova, mozzarella,  Parmigiano Reggiano,

rucola, insalata e pomodorini
eg gs, mozzarella,  Par mesan, aragola, 

salad, cher r y tomatoes 

Vegetables

FILET TO DI MANZO ALL A GRIGLIA
manzo, insalata mista, zucchine, 

melanzane alla griglia,  pomodorini,  pepe 
beef,  mi xed salad, courgettes,  g r illed 
auberg ines,  cher r y tomatoes, pepper

PET TI DI POLLO ALL A GRIGLIA
pollo, lattuga, rucola, 

melanzane alla griglia,  pomodorini, 
zucchine, scaglie di Parmigiano

chicken, latt uce, arag ula, 
g r illed auberg ines,  cher r y tomatoes, 

courgettes,  Par mesan

PET TI DI POLLO ESCALOPE
pollo, vino o limone, lattuga

chicken, wine or lemon, latt uce

TAGLIATA DI MANZO
manzo, rucola, pomodorini,

scaglie di Parmigiano
beef,  arag ula, cher r y 
tomatoes, Par mesan 

Carne
Meat
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Per le pizze 
cotte in forno a legna

vedi il  “menu pizza”.
For pi z za wood oven, 

plea se con s ult 
“ P i z za menu”.

PESCE SPADA ALL A GRIGLIA
pesce spada, rucola, zucchine, pomodorini, 

melanzane alla griglia,  prezzemolo
swordf ish, arag ula, courgettes,  cher r y 

tomatoes, g r illed auberg ines,  parsley

Pesce
Fish
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Ortaggi e verdure



COPPA DI MACEDONIA
frutta fresca di stagione

seasonal f resh f r uit

COPPA STRACCIATELL A E VANIGLIA
gelato alla stracciatella e vaniglia

stracciatella and vanilla ice cream

TORTA DI MELE CON GEL ATO ALL A VANIGLIA
mele, farina, uova, burro, zucchero, aromi

apples,  wheat, eg gs,  butter,  sugar, spices

TIRAMISÚ
pan di Spagna inzuppato al caffè 

con gelato semifreddo allo zabaione
cof fee saoked sponge cake with

cold desser t zabaglione ice cream

SEMIFREDDO AL TORRONCINO
gelato semifreddo al torroncino

con granella di noccole pralinate
nougat semif reddo topped

with cr ushed praline hazelnuts

COPPA DI MACEDONIA CON GEL ATO
frutta fresca di stagione, gelato alla vaniglia

seasonal f resh f r uit,  vanilla ice cream

AFFOGATO
gelato alla vaniglia con caffè espresso
vanilla ice cream and espresso cof fee

CROSTATA DI MARMELL ATA
CON GEL ATO ALL A VANIGLIA

pasta frolla,  marmellata, aromi
shor tcr ust pastr y, mar malade, spices

TORTINO AL CIOCCOL ATO “CUORE CALDO” 
CON GEL ATO ALL A STRACCIATELL A

cioccolato in fusione, aromi
chocolate in f usion, spices

TAGLIATA DI FRUT TA FRESCA
frutta fresca di stagione

sliced seasonal f resh f r uit

LIMONE RIPIENO AL GEL ATO
limone ripieno con sorbetto di limone

f r uit f illed with lemon sorbet

SemifreddiGelato
Ice cream

Dolci
Dessert

Cold dessert

Frutta
Fruits
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